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Kommissionens forordning (EQF) 1991-06-05 nr 1538
om gennemfer el sesbestemmel ser til Radetsforor dning (EJF) nr 1906/90 om handelsnor mer
for fjerkrasked

senest andret ved kfo 2006-12-22 nr 2029(*)

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER
HAR -

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Europadske
@konomiske Fadlesskab,

under henvisning til Radets forordning (E@F) nr 1906/90 af 26. juni
1990 om handel snormer for fjerkrag(1) sealig artikel 9, og

ud fra falgende betragtninger:

Der blev ved forordning (E&F) nr 1906/90 fastlagt en rakke handels-
normer for fjerkrasked; anvendelsen heraf kreever, at der vedtages be-
stemmelser om i saar de fjerkraekroppe, -stykker og - affald, som forord-
ningen gadder for, klassificering efter kropsbygning, udseende og vaegt,
prassentationsformer, angivelse af betegnelser, som produkterne skal
sadgesunder, eventuelt angivel se af kalemetoder og produktionssystem,
lager- og transportbetingelser for visse typer fjerkraskad samt tilsyn
med disse bestemmelser for at sikre, at de anvendes ensartet overalt i
Fed|esskabet;

med henblik pa at fjerkraeked kan markedsferesi forskellige klasser
alt efter kropsbygning og udseende, er det nadvendigt at fastsedte de-
finitioner vedragrende art, alder og praesentationsform for slagtekroppes
vedkommende; med hensyn til det produkt, der er kendt som »foie
gras, ger detshgje vazrdi og deraf falgenderisiko for svigagtig praksis
det ngdvendigt at fastsadte saarligt praeci se minimumshandel snormer;

sadanne normer behgver ikke at gadde for visse produkter og pree
sentationsformer, der er af lokal eller pa anden made begramset betyd-
ning; de betegnelser, hvorunder sidanne produkter sages, bar dog
ikke kunne vildlede forbrugeren i vassentlig grad, sd denne kommer
til at forveksle sddanne produkter med produkter, der er underkastet
disse bestemmelser; derfor bar bestemmelsen ogsi gadde for ekstra
beskrivelser, der bruges for at betegne sddanne produkter naamere;

opbevarings- og handteringstemperaturer er af afgerende betydning
for opretholdelse af hgj kvalitetsstandard; det vil derfor vagrerigtigt at
fastsadte en minimumstemperatur, som frosne fjerkraskadsprodukter
skal holdes pa;

bestemmelserne i denne forordning og isaa dem om tilsyn og hand-
haevel se skal anvendes ensartet i hele Fadlesskabet; de neamereregler,
der vedtages med disse formal for gje, ma ogsd vagre ensartede; der
ma derfor fastsadtes fadlesforanstaltninger med hensyn til preveudtag-
ning og tolerancer;

badefor at bibringe forbrugerne tilstraekkelige, entydige og objektive
oplysninger om sidanne produkter, der udbydestil salg, og for at sikre
produkternesfrie beveegel ser i hele Fadlesskabet mé der drages omsorg
for, at handelsnormerne for fjerkrakad, i det omfang det er praktisk
muligt, er i overensstemmelse med Radets direktiv 76/211/E@F af 20.
januar 1976 om indbyrdestilneamel se af medlemsstaterneslovgivning
om emballering af visse varer efter vaggt eller volumeni faerdigpaknin-
ger,(2) andret ved direktiv 78/891/EDIF(3);

blandt de angivelser, der eventuelt kan benyttes i maakningen, er
oplysninger om kalemetoder og saerlige produktionssystemer; i sidst-
naevntetilfadde ber der af hensyn til forbrugerbeskyttel sen gadde ngje
definerede kriterier vedrarende bade driftsforhold og maengdegramnser
sisom g agteal der, opfedningsperiodens langde og indhol det af bestem-
te foderstoffer;

Kommissionen ber til stadighed overvage, om nationale foranstalt-
ninger, der er vedtaget i henhold til pdgad dende bestemmelser, er for-
enelige med fadlesskabsretten, herunder handelsnormerne; der ber
derfor tillige fastsadtes saarlige bestemmel ser om registrering og regel -
meaessig inspektion af virksomheder, der er autoriseret til at bruge udtryk
vedrgrende saalige produktionssystemer; sddanne virksomheder skal
derfor vegreforpligtet til at forelgbende detaljerede fortegnel ser i dette
gjemed,

i betragtning af sidanneinspektioners saarlige art kan ansvaret herfor
uddel egeres af den paged dende medlemsstats kompetente myndigheder
til velkvalificerede og beherigt autoriserede eksterne organer under
forudssetning af passende tilsyn og garanti;

erhvervsdrivende i tredjelande vil maske gnske at benytte valgfri
angivelser vedragrende kelemetoder og produktionssystemer; det bar
fastsadtes, at dette kan lade sig gere, pa betingelse of at det bergrte
tredjelands kompetente myndigheder, som er opfert pa en af Kommis-
sionen opstillet liste, foretager attestering;

dei denneforordning fastsatte foranstaltninger er i overensstemmelse
med udtal el se fra Forvaltningskomitéen for Fjerkraskad og Ag -

UDSTEDT FZLGENDE FORORDNING:

Artikel 1. Dei artikel 1, stk 2, i forordning (EQF) nr 1906/90 om-
handlede produkter defineres siledes:
1)  Ferkrakroppe
a) Hons (Gallus domesticus)

- Kyllinger, dagtekyllinger: Hans med blad brystbens-
spids (ikke forbenet)

- Haner og hener, suppehens: Hgns med hard bryst-
bensspids (forbenet)

- Kapuner: Handyr, der er kastreret ved kirurgisk
indgreb, inden det har naet kensmodenhed, og som
mindst er 140 dage gammelt ved dagtning; kapuner-
ne skal efter kapunering gennemga en opfedning af
mindst 77 dages varighed

- Poussin, coquelet: Kyllinger med en slagtet vaggt
pa under 650 g (uden spiselig indmad, hoved og
fadder); kyllinger pd 650-750 g kan kal des »pous-
sing, hvis dagtealderen ikke er over 28 dage. Med-
lemsstaterne kan anvende artikel 11 til kontrol af
denne slagteal der.

- Unghane: handyr af asglasgningsrace med héard
brystbensspids (ikke fuldstaendigt forbenet), hvis
dlagtealder er mindst 90 dage.

b)  Kalkuner (Meleagris gallopavo dom.)

- (Mini) kalkun: Kalkun med blgd brystbensspids
(ikke forbenet)

- Avlskalkun: Kalkun med hard brystbensspids (for-
benet).

c)  /nder (Anas platyrhynchos dom., Cairina muschata),
mulardaander (CmxAp)

- (Ung) and, (ung) berberieand, (ung) mulardand:
And med blad brystbensspids (forbenet).
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- Avlsand, avlsberberieand, avlsmulardand: And med

hérd brystbensspids (forbenet).
d)  Geaes(Anser anser dom.)

- (Ung) gas: Gas med bled brystbensspids (ikke for-
benet). Fedtlaget over hele kroppen er tyndt til mo-
derat; fedtet kan have en farve, der viser en saalig
fodring.

- Avlsgas: Gas med hard brystbensspids (forbenet);
der skal vage et moderat til tykt fedtlag over hele
kroppen.

€) Perlehgns (Numida meleagris domesticus)

- (Ung) perlehgne: Perlehgne med bled brystbens-
spids (forbenet).

- Avlsperlehgne: Perlehane med hand brystbensspids
(forbenet).

Ved anvendelsen af denne forordning betragtes varianter af oven-
naevnte udtryk, der gar péa dyrenes kegn, som akvivalente udtryk.
2)  Fjerkreaudskaxringer

a) Halvt: Halvdelen af kroppen fremkommet ved et laang-
desnit langs brystben og rygben.

b)  Kvart: Enkelt lar- eller bryststykke fremkommet ved de-
ling af en halv krop ved tvaasnit.

c)  Sammenhaangende larstykker: Begge lar forbundet med
en del af ryggen, med eller uden gump.

d)  Bryst: Brystben med ribbenene eller en del deraf fordelt
pa begge sider med omgivende muskulatur. Brystet kan
vaze helt eller halvt.

€)  Hdt lar: Larben, skinneben og lasgben med omgivende
muskulatur. De to snit skal foretagesi leddene.

f)  Kyllingeldr med en del af ryggen: Rygdelens vaagt ma
ikke overstige 25% af udskaeringens vagt.

g)  Overlar: Larben med omgivende muskulatur. De to snit
skal foretagesi leddene.

h)  Underlar: Skinneben og laagben med omgivende muskula-
tur. Deto snit skal foretagesi leddene.

i) Vinge: Overamsben, spoleben og a bueben med omgiven-
de muskulatur og skind. Vingespidsen, herunder handrod-
shenene, kan eventuelt vaae fjernet. For kalkunvingers
vedkommende kan overarmsben eller spoleben/albueben
med omgivende muskul atur frembydes som saarskilte ud-
skaginger. Snittene foretagesi leddene.

)] Sammenhaangende vinger: Begge vinger forbundet med
en del af ryggen, men sidstnaevnte mé ikke overskride
45% af udskaeringens total vaegt.

k)  Brystfilet: Helt eller halvt udbenet bryst, dvs uden brystben
og ribben. Nar det gadder kalkunbryst, ma fileten kun
omfatte den dybe pectorale muskulatur.

)] Brystfilet med gnskeben: Brystfilet uden skind, kun med
nggleben og brystbenets bgjelige spids, hvis vaat ikke
ma overskride 3% af udskaaingens total vasgt.

m)  magret, maigret: Brystfilet af ander og gees som omhand-
let under nr. 3 omfattende skind og underhudsfedt, som
dakker brystmusklen, uden den dybe pectorale muskula-
tur.

n)  Udbenet ked af hele kalkunlar: udbenet kalkunoverlar
og/eller -underlar, dvs, uden larben, skinneben og lasgben,
hele, skaret i smastykker eller strimler.

For de produkter, der er anfart i litra€), g) og h), forstas ved »snit
skal foretagesi leddene« snit lagt inden for de to linjer, der afgraenser
leddene som vist i figureni bilag la.

Indtil den 31. december 1991 kan de to snit foretages naar leddene,
nar der er tale om produkterne under litrae), g) og h).

Deunder litrad) til k) anfarte produkter kan udbydes med eller uden
skind. Det skal i henhold til artikel 1, stk. 3, litra a), i direktiv
2000/13/EF(4) angives pad magkningen, om de under litra d) til j) an-
farte produkter er uden skind, eller om de under litrak) anferte produk-
ter er med skind.

3) Foiegras
Lever af gaesseller sander af arterne Cairinamuschataeller Cairina
muschata x Anas platyrynchos, der er fodret siledes, at der som
falge af fedtindigjring i levercellerne opstar hypertrofi.
Dyr, som sidanne levere udtages fra, skal vaae helt afbledte, og
leverne skal vazre af ensartet farve.
Leverne skal have fglgende vagt:

- andelevere skal veje mindst 300 g netto.
- gaselevere skal veje mindst 400 g netto.

Artikel 1a. | denne forordning forstas ved

»Forhandling«: at opbevare eller udstille med salg for gje, tilbyde
til salg, sedge, levere samt pa enhver anden made bringe i omsagning.

»Batch«: fjerkragked der er af samme art og type, samme klasse og
samme produktionsgang og fra samme slagteri eller opskaaingsvirk-
somhed der befinder sig samme sted, og som ska inspiceres. Med
henblik pé artikel 8 og bilagV og VI omfatter en batch kun feerdigpak-
ninger af samme nominelle vaatkategori.

Artikel 2. For at kunne markedsferesi henhold til denne forordning
skal fjerkraekroppe udbydestil salg i en af falgende former:
- delvis udtaget (»€ffilé«, »roped«)
- med indmad
- uden indmad

Ordet »udtaget« kan indsattes.

Stk. 2. Delvis udtagne kroppe er sidanne, hvorfra hjerte, lever, lunge,
krase, kro og nyrer ikke er fjernet.

Sk. 3. Ved ale preesentationer af fjerkrakroppe kan luft- og spiserar
samt kro forblive i kroppen, hvis hovedet ikke er fjernet.

Stk. 4. Indmaden ma kun omfatte felgende:

Hjerte, hals, krase og lever samt ale andre dele, der anses som spi-
selige pa det marked, som produktet er beregnet for til endeligt forbrug.
Leverne skal vaare uden galdeblagre. Krasen skal vaarefri for hornlaget,
og indholdet skal vazre fjernet. Hjertet kan veare med eller uden hjerte-
sak. | tilfadde, hvor halsen stadig er forbundet med kroppen, betragtes
den ikke som indmad.

Hvis et af dissefire organer saadvanligvisikke indgar i kroppen ved
salg, skal det angivesi magkningen, at det mangler.

Artikel 3. De betegnelser, hvorunder de af denne forordning omfat-
tede produkter sadges, jf artikel 3, stk 1, nr 1, i direktiv 79/112/EQF,
skal vegre dei artikel 1 i naavazrende forordning samt de tilsvarende
udtryk pa de evrige fadlesskabssprog i bilag | angivne tilfgjet en hen-
visning
- for hele kroppes vedkommende, til en af de i artikel 2, stk 1,

fastsatte praesentationsformer
- for fjerkraaudskeaingers vedkommende, til dyrearten.
Sk. 2. Dei artikel 1, nr 1 og 2, omhandlede betegnel ser kan suppleres
med andre udtryk, nar disseikkei vaesentlig grad vildleder forbrugeren,
og udtrykkene ma isagr ikke kunne faretil forveksling med de produk-
ter, der er anfart i artikel 1, nr 1 og 2, eller dei artikel 10 omhandlede
angivelser.

Artikel 4. Andre produkter end de i artikel 1 beskrevne ma kun
markedsfaresi Fadlesskabet under betegnel ser, der ikke vildleder for-
brugeren i vaesentlig grad ved at give anledning til forveksling med de
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produkter, der er anfart i artikel 1, eller med dei artikel 10 omhandlede
angivelser.

Artikel 5. Falgende tillasgsbestemmel ser gadder for frosset fjerkrae
ked som defineret i artikel 2, stk 6, i forordning (EZF) nr 1906/90:

Frosset fjerkrakad, der omfattes af denne forordning, skal have en
stabil temperatur, der er konstant alle steder i produktet, pa -12°C eller
derunder med eventuelle kortvarige temperaturstigninger pa hgjst 3°C.
Dissetolerancer for produktetstemperatur tilladesi overensstemmel se
med god opbevarings- og distributionspraksis under lokal distribution
og i udstillingsskabe i detailhandelen.

Artikel 6. Fjerkrakroppe og fjerkraaudskaainger, der er omfattet af
denne forordning, skal opfylde f@gende minimumskrav for at kunne
klassificeresi klasse A og B:

- hel under hensyntagen til prassentati onsformen

- rent, fri for synlige fremmedliegemer, snavs eller blod

- fri for fremmed lugt

- fri for synlige blodpletter, undtagen sidanne som er sma og ikke
igjnefaldende

- fri for fremstikkende knakkede ben

- fri for sveare blodudtraadninger.

Fersk fjerkraskad ma ikke have spor af forudgdende frysning.
Sk. 2. For at kunne klassificeres i klasse A skal fjerkrakroppe og -
udskaainger desuden opfylde falgende kriterier:

- Deskal have god kropsbygning. Kadet skal vagrefyldigt; brystet
skal vagre veludviklet, bredt, langt og kedfuldt, og larene skal
vage kedfulde. Pa kyllinger, aender og kalkuner skal der veare
et tyndt, regel maessigt fedtlag pa bryst, ryg og lar. P4 haner, he-
ner, avisaander og gass kan et tykkere fedtlag tillades. P4 avlsgees
skal der vagre et moderat til tykt fedtlag overalt pd kroppen.

- Der kan forekomme enkelte sma fjer, fjerposer og dun (filoplu-
mes) pé bryst, |1ar, gump, fodled og vingespidser. Nar det drejer
sig om suppehans, avlsaander, avlskalkuner og avlsgees, kan en-
kelte sidanne rester ogsa forekomme pa andre dele.

- En vis beskadigel se, blodudtraedning og misfarvning er tilladt,
hvis den er af mindre omfang og ikke er igjnefaldende og ikke
forekommer pa bryst eller |ar. Vingespidsen kan mangle. En vis
redfarvning i vingespidser og follikler er tilladt.

- Nar der er tale om frosset eller dybfrosset fjerkrasked, ma der
ikke forekomme spor af frostbrand(5), undtagen sadanne, som
er tilfad de, smé og ikkeigjnefaldende, og som ikke forekommer
pa bryst eler Iar.
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Artikel 7. Beslutninger pa grund af manglende overholdelse af arti-
kel 1, 2 og 6 kan kun tredfes for hele batch, der er blevet kontrolleret
i henhold til denne artikel.

Sk. 2. (Ophaevet).

Copyright © 2007 Forlaget Thomson A/S side4



WESTLAW DANMARK

EUFOR19911538

Sk. 3. En preve bestdende af nedenstdende antal enkeltprodukter som
defineret i artikel 1 udtagestilfaddigt frahvert parti for inspektion pé
slagteriet, opskazingsvirksomheden, engroslageret eller detaillageret
eller i tilfadde af indfarsel fra tredjelande pa tidspunktet for toldbe-
handlingen.

Tilladt antal fejlemner

Batchstarrelsen | Provestarrelsen | alt for artikel 1, nr
1(6) og 3, og arti-
kel 6, stk 1
1 2 3 4
100 - 500 30 5 2
501 - 3200 50 7 3
> 3200 80 10 4

Sk. 4. Ved kontrol af en batch fjerkrasked i klasse A er det samlede
antal fejlemner som er anfert i kolonne 3i stk 3, tilladt. Fejlemnerne
kan for brystfilets vedkommende ogsd omfatte fileter med op til 2
vaggtprocent brusk (blad brystbensspids).

Antallet af fejlemner, der ikke opfylder bestemmelsernei artikel 1,
nr 1 og 3, samt artikel 6, stk 1, ma dog ikke overstige tallenei kolonne
4itabelleni stk 3.

Med hensyn til artikel 1, nr 3, anses et fejlemne kun for tilladt, hvis
det vejer mindst 240 g for andelevers vedkommende og mindst 385
g for gaselevers vedkommende.

Sk. 5. Ved kontrol af en batch fjerkraegked i klasse B fordobles det
tilladte antal fejlemner.

Sk. 6. Hvis det kontrollerede parti bedemmes som mangelfuldt, for-
byder tilsynsorganet, at det markedsfares eller indfares, nar partiet
kommer fra et tredjeland, medmindre og indtil der foreligger bevis
pa, at det er bragt i overensstemmelse med artikel 1 og 6.

Artikel 8. Faadigpakket frosset eller Iynfrosset fjerkraked kan
klassificeresi vaggtkategorier i henhold til artikel 3, stk 3, i forordning
(EQF) nr 1906/90i faardigpakninger, jf artikel 2 direktiv 76/211/EQF.

Faardigpakninger kan bestd af:

- faardigpakninger med en fjerkragkrop
- faadigpakninger med en eller flerefjerkraaudskaainger af samme
type og art som defineret i artikel 1.
Stk. 2. Der skal pa alle faardigpakninger i henhold til stk 3 og 4 vagre
en angivelse af produktets vaggt, dvs den nominelle vaggt, som de skal
indeholde.
Sk. 3. Feadigpakninger af frosset eller lynfrosset fjerkrakead kan
klassificeresi kategorier nominel vasgt som falger:
- kroppe:
- <1100 g: klasser pa 50 g (1 050 - 1 000 - 950 osv.),
- 1100- <2400 g: klasser pd 100 g (1 100 - 1 200 - 1 300
osv.),
- 2 2400 g: klasser pd 200 g (2 400 - 2 600 - 2 800 osv.)
- udskeginger:
- <1100 g: klasser pd 50 g (1 050 - 1 000 - 950 osv.)
- 21100 g: klasser p& 100 g (1 100 - 1 200 - 1 300 osv.).

Sk. 4. Dei stk. 1 omhandlede faardigpakninger skal laves sddan, at de
opfylder falgende krav:

- det faktiske indhold ma gennemsnitligt ikke vasre under den
nominelle vaagt

- den del af faardigpakningerne, der har en negativ afvigelse, som
er starre end den negative tolerancei stk 9, skal vagretilstragkke-
liglilletil, at faardigpakningspartier opfylder kravenei deni stk
10 bestemte kontrol

- der mé ikke markedsf ares faardigpakninger med en negativ afvi-
gelse, der er mere end dobbelt s3 stor som den i stk 9 anferte
negative tolerance.

Definitionen af nominel vaegt, faktisk indhold og negativ tolerance
i bilag | til direktiv 76/211/ EQF finder anvendel se pa denneforordning.
Sk. 5. Med hensyn til det ansvar, der pahviler pakkerier og importerer
af frosset eller dybfrosset fjerkraskad, og den kontrol, der skal udeves
af de kompetente myndigheder, anvendes punkt 4, 5 0g 6 i bilag | til
direktiv 76/211/EQF tilsvarende.
Sk. 6. Kontrollen af faardigpakningerne udfares ved pregveudtagning
og omfatter to dele:

- en kontrol af det faktiske indhold af hver enkelt feardigpakning
i praven

- en anden kontrol af det gennemsnitlige faktiske indhold af fea-
digpakningernei praven.

Et parti faardigpakninger betragtes som godkendt, hvis begge resul-
taterne af den todelte kontrol opfylder godkendel seskriterierne i stk.
10 og 11.

Sk, 7. Et parti bestér af alle de feerdigpakninger med samme nominelle

vaggt af sammetype og samme produktionsserie, som pakkes pa samme

sted, og som skal kontrolleres.

Partiets faktiske starrel se begramses til nedennae/nte omfang:

- nar kontrollen af faardigpakningerne foretages ved enden af
pakkelinjen, skal partietsfaktiske sterrelse svaretil pakkelinjens
maksimal e kapacitet pr time uden begramsning af partiets fakti-
ske starrelse

- i andretilfad de begramses partiets faktiske starrel se til maksimalt
10 000 stk. faardigpakninger.
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Sk. 8. Der udtagesen prove af folgende antal faardigpakninger tilfaddigt
frahvert parti, der skal kontrolleres.

Partisterrelse Provestarrelse
100-500 30
501-3 200 50
> 3200 80

For partier pa under 100 faardigpakninger foretages den ikke destruk-
tive kontrol, jf bilag Il til direktiv 76/211/E@F, hvis den finder sted,
af hele partiet.

Sk. 9. For faardigpakket fjerkrasked tillades f gl gende negative toleran-
cer:

©)
Negativ tolerance, g

Norminel vaat, g kroppe udskaainger
under 1 100 25 25
1100- <2400 50 50
2 400 og derover 100 50

Sk. 10. Til kontrol af det faktiskeindholdi hver faardigpakningi praven
findes det tilladte mindsteindhold som faadigpakningens nominelle
vaat fratrukket den hertil svarende negative tolerance.

De faadigpakninger fra partiet, der har et faktisk indhold, der er
mindre end det tilladte mindsteindhold, bense/nes fejlemner.

Det kontrollerede parti provepakninger godkendeseller afvises, hvis
antallet af fejlemner i preven er under eller lig med godkendel sestall et
eller lig med eller hgjere end kassationstallet som felger:

Antal fejlemner

Partisterrelse Godkendel sestal Kassationstal
30 2 3
50 3 4
80 5 6

Sk. 11. Ved kontrol af det gennemsnitlige faktiske indhold godkendes
et parti fagdigpakninger, hvis det gennemsnitlige faktiske indhold af
de faardigpakninger, som preven bestar af, er hgjere end nedenstdende
godkendelsestal:

Partistarrelse | Godkendel sestal for gennemsnitligt
faktisk indhold
30 X2 Qn-0503s
50 X2 Qn-0,379s
80 X2 Qn-0,295s

X = gennemsnitligt faktisk indhold af faardig pakninger
QN = faadigpakningens nominelle indhold
S = standardafvigelse i partiets faktiske indhold

Standardafvigel sen skgnnes som anfert i punkt 2.3.2.2 i bilag 11 til
direktiv 76/211/EQF.
Sk. 12. SA laange der i medfer af direktiv 80/181/ EQF kan anvendes
supplerende angivelser, kan der ud over angivelsen af den nominelle
vagt af de faardigpakninger, som denne artikel gedder for, anfares en
supplerende angivelse.
Sk. 13. | stedet for at falge bestemmelsernei stk. 2 til 12 kan erhvervs-
drivendeindtil 31. december 1994 i Det Forenede Kongerige markeds-
ferefaardigpakninger, som omhandlet i denneartikel, der i overensstem-

melse med national lov er maaket med den nominelle vaggt efter britisk
standard.

Med hensyn til fjerkrakad, der faresind i Det Forenede Kongerige
fraandre medlemsstater, og som opfylder bestemmelsernei det forega-
ende af snit, foretages der kontrol ved hjadp af stikprever og ikke ved
gransen.
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Artike 9. Benyttelsen af en af nedenstdende og detilsvarende udtryk
pa de pvrige fadlesskabsprog i bilag Il anferte kelemetoder kan
fremga af magkningen, jf artikel 1, stk 3, litraa), i direktiv 2000/13/EF:

Luftkeling:
L uftspraykaling:

kaling af fjerkrakroppei kold luft
kaling af fjerkrakroppei kold luft blandet med

vanddis eller finforstevet vand (aerosol)

Neddypningskaling:

keling af fjerkragkroppei kar med vand eller med

isog vandi henhold til modstremsprocessen som
defineret i bilag I, kapitel V, punkt 28 a) og 28
b), til direktiv 71/118/EQF(7).

Artikel 10. Til angivelse af produktionssystem, bortset fra gkol ogisk
produktion, ma der i magrkningen, jf artikel 1, stk. 3, litraa), i direktiv
2000/13/EF, ikke benyttes andre udtryk end nedenstaende og de dertil
svarende pa de gvrige EF-sprog som anfert i bilag 111, og under alle
omstaandigheder ma disse udtryk kun benyttes, hvis de tilhgrende be-
tingel ser som beskrevet i bilag IV er opfyldt:

a)  »Fodret med ...%...«

b)  »Ekstensivt staldopdreg« (skrabe ...)
c)  »Fritgdendex

d)  »Frilands«

€)  »Frilands ... opdradtet i fuld frihed.

Disse udtryk kan suppleres med angivel ser for deforskellige produk-
tionssystemers saalige karakteristika.

Hvisked frasander og gees, der holdestil fremstilling af »foie gras,
maearkes som ked fra fritgdende aander og gaes eller frilandsaander og -
gaes (litrac), d) og €)), skal udtrykket »til fremstilling af »foie gras«
ogsd anfaresi magkningen.

Sk. 2. Angivelse af dagtealder eller opfedningsperiodens laengde er
kun tilladt, hvis et af dei stk. 1 anferte udtryk benyttes, og kun nar
kyllingerne har mindst deni bilag IV, litrab), c) eller d), anferte alder.
Denne bestemmel se gadder dog ikke for de i artikel 1, nr 1, litra @),
fjerde led naevnte produkter.

Sk. 3. Disse bestemmel ser medfarer ikke nogen indskraankning af na-
tionale tekniske foranstaltninger, der er mere vidtgaende end minimum-
skravene i bilag 1V, og som kun gadder for producenter i den paged-
dende medliemsstat, sdfremt disse foranstaltninger er forenelige med
fadlesskabsretten og i overensstemmel se med de fadles handel snormer
for fjerkrasked.

Sk. 4. De i stk. 3 omhandlede nationale foranstaltninger meddeles
Kommissionen.

Sk. 5. Medlemsstaterne skal til enhver tid efter anmodning fra Kom-
missionen give ale de oplysninger, der er nadvendige for at vurdere,
om dei denne artikel omhandlede foranstaltninger er forenelige med
fadlesskabsretten og i overensstemmel se med de fadles handel snormer
for fjerkrasked.

Artikel 11. Slagterier, der er autoriserede til at benytte de i artikel
10 omhandlede udtryk, registreres searligt. Defarer en sagrskilt forteg-
nelse pr produktionssystem:

- med navn og adresse pa producenter af sidanne dyr, der registre-
res efter inspektion af medlemsstatens kompetente myndighed

- p& anmodning af denne myndighed over antallet af dyr, som
hver producent holder, pr produktionshold

- over antallet af dyr, der er leveret og forarbejdet, og deres sam-
lede levende vaggt eller dagtede vagt

- over salgsoplysninger, herunder kgbernes navn og adresse, og
opbevarer den i mindst seks maneder efter af sendelsen.

Sk. 2. De naavnte producenter skal derefter kontrolleres regel masssigt.

De skal i mindst seks maneder efter af sendel sen opbevare fortegnel ser

over antallet af dyr for hvert produktionssystem med angivelse af an-

tallet af solgte dyr og kebernes navn og adresse, de leverede maangder
foder og foderstofleverandaren.

Derudover skal producenter med produktion &f fritgdende fjerkragfri-
landsfjerkraeogsa fare en fortegnel se over, hvornar dyrene ferste gang
fik adgang til det fri.

Sk. 2a. Foderstofvirksomheder og -leveranderer opbevarer fortegnel ser,

der viser, at sammensagningen af det foder, der er leveret til producenter

som naevnt i artikel 10, stk. 1, litraa), svarer til de angivne fodringsop-

lysninger, i mindst seks méneder, efter at det er afsendit.

Sk. 2b. Rugerier opbevarer fortegnel ser over dyr af racer, der er aner-

kendt som langsomtvoksende, og som er leveret til producenter som

naevnt i artikel 10, stk. 1, litrad) og €), i mindst seks maneder, efter at

de er afsendt.

Sk. 3. Der foretages regel masssig inspektion med hensyn til overhol-

delse af artikel 10 og 11:

- pa bedrifter: mindst én gang pr. produktionshold

- pa foderstofvirksomheder og hos foderstofleveranderer: mindst
én gang om aret

- pa dagterier: mindst fire gange om aret

- pa rugerier: mindst én gang om aret for dei artikel 10, stk. 1, litra
d) og €), omhandlede produktionssystemer.

Sk. 4. Den enkelte medlemsstat tilsender inden den 1. juli 1991 de

gvrige mediemsstater og Kommissionen en liste over autoriserede

dagterier, der er registreret i henhold til stk 1, med navn, adresse og

det tildelte nummer for hvert slagteri. Eventuelle aandringer af listen

meddelestil de gvrige medlemsstater og Kommissionen i begyndel sen

af hvert kvartal i kalenderaret.

Artikel 12. Nar det drejer sig om tilsyn med angivelsen af benyttet
produktionssystem som omhandlet i artikel 5, stk. 6, andet afsnit, i
forordning (E@F) nr 1906/90, skal de af medlemsstaten udpegede or-
ganer opfyldekriteriernei europad sk standard nr EN/45011 af 26. juni
1986 og skal som sddanne autoriseres af den beragrte medlemsstats
kompetente myndigheder og veere under derestilsyn.

Artikel 13. Fjerkrackad, der indfaresfratredjelande, kan ogsa forsy-
nes med en eller flere af de valgfri angivelser i artikel 9 og 10, hvis
det ledsages af et certifikat udstedt af oprindelseslandets kompetente
myndighed, der attesterer, at de pdgad dende produkter er i overensstem-
melse med de relevante bestemmelser i denne forordning.

Pa et tredjelands anmodning til Kommissionen opstiller denne en
liste over sddanne myndigheder.

Artikel 14.
(Opheevet).

Artikel 14a. Uden at dette berarer stk. 6 og 10, ma frosne og
dybfrosne kyllinger, nér de er genstand for erhvervsvirksomhed eller
handel, kun forhandlesinden for EF, hvisvandindholdet ikke overstiger
den teknisk uundgaelige vaardi, der bestemmes efter analysemetoden
i bilagV (afdrypningsmetode) eller bilag VI (kemisk metode).
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Sk. 2. De kompetente myndigheder, som er udpeget af hver enkelt
medlemsstat, paser, at dagteriernetradfer alle fornadne foranstaltninger
til at efterkomme stk 1 og navnlig, at

- der udtages proaver til kontrol af vandoptagelsen under kaling
og vandindholdet i frosne og dybfrosne kyllinger

- kontrol resultaterne optegnes og opbevaresi et &r

- hver batch maerkes pa en sidan made, at produktionsdatoen kan
bestemmes; dette batchmaerke skal fremga af produktionspro-
tokollen.

Sk. 3. Der foretages pa slagterierne regelmaessig kontrol af vandopta-
gelseni henhold til bilag V11 eller kontrol i henhold til bilagV mindst
en gang for hver arbejdsperiode pa otte timer.

Nar den siledes konstaterede vandoptagel se overstiger den optagel se,
der - under hensyntagen til den vandoptagelse, der finder sted under
den del af behandlingen af fjerkraeet, som ikke er omfattet af kontrollen
- er forenelig med det samlede vandindhold, der er tilladt i henhold til
denne forordning, og under alle omstaandigheder, nar vandoptagelsen
overstiger de i bilag VII, punkt 9, eller i bilag V, punkt 7, anfarte
vaadier, skal dlagteriet straksforetage de nadvendige tekniske aandrin-
ger af det system, efter hvilket behandlingen finder sted.

Sk. 4.1 dledetilfadde, der omhandlesi stk 3, andet afsnit, og i hvert
fald mindst en gang hver anden méned foretages kontrollen af vandind-
holdet, jf stk 1, ved prgveudtagning af frosne og dybfrosne kyllinger
pa hvert slagteri i henhold til bilag V eller VI efter den kompetente
myndigheds valg. Kontrollen omfatter ikke fjerkragkroppe, for hvis
vedkommende det over for myndigheden godtgeres, at de udel ukkende
er beregnet til udfersel.

Sk. 5. Kontrolleni henhold til stk. 3 og 4 foretages af eller under tilsyn
af de kompetente myndigheder. De kompetente myndigheder kan i
sagligetilfad de anvende bestemmelsernei stk 3 og navnligi bilag VI,
punkt 1 0g 9, samt i stk 4 mere strikt over for et givet agteri, safremt
dette matte vise sig nadvendigt for at sikre, at det samlede vandindhold,
som er tilladt efter denne forordning, overholdes.

| tilfadde, hvor en batch frosne eller dybfrosne kyllinger ikke anses
at vazrei overensstemmel se med denne forordning, genoptager defarst
kontrollen med den minimumshyppighed, der er naevnt i stk 4, nar tre
pa hinanden fglgende kontroller i overensstemmelse med bilagV eller
VI, der gennemferes pa preveudtagninger fratre forskellige produk-
tionsdagei | gbet af hgjst fire uger, har vist negative resultater. Omkost-
ningerne ved denne kontrol bagres af slagteriet.

Sk. 5a. Hvis resultaterne af den kontrol, der er neevnt i stk. 3 0g 4, i
forbindelse med Iuftkeling viser, at kriterierne i bilag V til VII er
overholdt i seks maneder, kan hyppigheden af den kontrol, der er naavnt
i stk. 3, nedsadtes til en gang om méaneden. Ved enhver overtrasdelse
af kriteriernei disse bilag genindfares kontrollen som naavnt i stk. 3.
Sk. 6. Overskrider resultatet af den kontrol, som er nsevnt i stk. 4, de
tilladte gramnser, anses den pagad dende batch for ikke at vaare i over-
ensstemmelse med denne forordning. | s3 fald kan det pagaddende
slagteri dog anmode om, at der pa medlemsstatens referencel aborato-
rium foretages en modanal yse efter en metode, som vadges af medlem-
sstatens myndighed. Omkostningerne ved modanalysen afholdes af
den, der rader over batchen.

Stk. 7. Hvis den pagad dende batch - eventuelt efter en sidan modana-
lyse- ikkeansesfor at vaaei overensstemmel se med denneforordning,
tredffer myndigheden passende forholdsregler, siledes at denne batch
kun kan forhandlesi EF pa betingelse af, at savel enkeltpakninger som
samlepakninger af de paged dende fjerkraskroppe under myndighedens
tilsyn maakes af dagteriet med en banderole eller en etiket med mindst
en af nedenstiende paskrifter med store rede bogstaver:

- CoImpoanieTo Ha BOMA Mpenmmasa Hopsure #a EMO

- Contenido en agua superior a limite CEE
- Obsah vody p[rcaron]ekracuje limit EHS

- Vandindhold overstiger E&F-Normen

- Wassergehalt Giber dem EWG-Hdochstwert

- Veesisadus iletab EMU normi

- [IEPLEKTLKETT T T2 ¥ERG = YR TEMT Tol oMjol EOK
- Water content exceeds EEC limit

- Teneur en eau supérieure a lalimite CEE

- Tenore d'acqua superiore a limite CEE

- [Umacr]dens saturs p[amacr]rsniedz EEK noteikto normu
- Vandens kiekis virsija EEB nustatyt[aogon] rib[aogon]

- Viztartalom meghaladja az EGK éltal el?frt hatarértéket

- I1-kontenut ta' I-ilma superjuri g[hstrok]al-limitu KEE

- Watergehalte hoger dan het EEG-maximum

Zawartosc wody przekraczanorm% EWG

- Teor de agua superior ao limite CEE

- con[tcedil]inutul de apa depaseste limita CEE

- Obsah vody presahuje limit EHS

- Vsebnost vode presega EES omejitev

- Vesipitoisuus ylittdd ETY-normin

- Vattenhalten éverstiger den halt som &r tillaten inom EEG.

Deni farste af snit omhandlede batch forbliver under myndighedens
tilsyn, indtil den anvendes ifelge dette stykke eller af sattes pa anden
made. Hvis det over for myndigheden godtgares, at den i farste af snit
omhandlede batch skal udferes, tradfer myndigheden alle fornadne
forholdsregler til at forhindre, at den pagaddende batch forhandles i
EF

Paskrifterne efter ferste afsnit skal anbringes pa et igjnefaldende
sted, s3 deer klart synlige, let laeselige og uuddl ettelige. De ma pa ingen
made skjules, tilsigres eller brydes af andre paskrifter, billeder eller
tegninger. Bogstaverne skal vaare mindst 1 cm hgje pa enkeltpakninger
og 2 cm hgje pa samlepakninger.

Sk. 8. Bestemmel sesmedlemsstaten kan, hvis der er alvorlig grund til
at naare mistanke om uregel maessigheder, foretage stikprgvekontrol af
frosne og dybfrosne kyllinger uden forskelsbehandling for at kontrol-
lere, om en sending opfylder kravene i denne artikel.

Sk. 9. Kontrol efter stk. 8 foretages pa varernes bestemmel sessted eller
et andet passende sted, forudsat at sidstnee/nte sted ikke er beliggende
ved gramsen, og at valget heraf i mindst muligt omfang pavirker varer-
nes transportrute, siledes at de kan ga videre til bestemmel sesstedet
pé normal méde, nar praven er udtaget. De pagad dende produkter mé
dog ikke sadges til den endelige forbruger, far resultatet af kontrollen
foreligger.

Kontrollen skal foretages hurtigst muligt, siledes at varernes mar-
kedsfaring ikke sinkes ungdigt, og sdledes at der ikke opstar forsinkel-
sar, der kan pavirke deres kvalitet. Resultaterne af sidan kontrol og
eventuelle senere beslutninger samt arsagenttil, at de er truffet, meddel-
es afsender, modtager eller deres repraesentant senest to arbejdsdage
efter preveudtagningen.

Beslutninger truffet af den kompetente myndighed i bestemmel ses-
medlemsstaten og drsagen til, at de er truffet, meddel es den kompetente
myndighed i afsendermedlemsstaten.

Hvisafsender eller dennes reprassentant anmoder derom, skal sdanne

beslutninger og arsagerne hertil meddel es vedkommende skriftligt til-
lige med naarmere oplysninger om de retsmidler, han efter gaddende
ret i bestemmel sesmedlemsstaten har adgang til, herunder klageform
og klagefrister.
Sk. 10. Overskrider resultatet af den kontrol, der er naavnt i stk. 8, de
tilladte gramser, kan den, der rader over batchen, anmode om, at der
pa et af referencelaboratorierne i bilag V111 foretages en modanalyse
efter den samme metode som den oprindelige test. Omkostningerne
ved modanalysen afholdes af den, der rader over batchen. Referencela-
boratoriernes opgaver og befgjelser er anfert i bilag 1X.
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Sk. 11. Hvisdet efter kontrol foretaget i henhold til stk 80og 9 ogi givet
fald efter en modanalyse konstateres, at de frosne eller dybfrosne kyl-
linger ikke er i overensstemmel se med denne artikel, anvender bestem-
mel sesmedlemsstatens kompetente myndighed den fremgangsméde,
der er fastsat i stk 7.
Sk. 12. | dei stk 10 og 11 omhandlede tilfad de satter den kompetente
myndighed i bestemmel sesmedlemsstaten sig straksi forbindel se med
den kompetente myndighed i afsendermediemsstaten. Sidstnaevnte
myndighed tradffer de nadvendige foranstaltninger og meddeler myn-
digheden i farstnaaynte medlemsstat, hvilken kontrol der er udfert, og
hvilke beslutninger der er truffet samt arsagen til disse.
Hvis kontrol efter stk 8 og 10 viser gentagne uregel maessigheder,
eller hviskontrol efter forsendel sesmedlemsstatens opfattel se udfgres
uden tilstraskkelig berettigel se, underretter de kompetente myndigheder
i de bergrte bestemmel sesmedlemsstater Kommissionen herom.
Kommissionen kan med henblik pd ensartet anvendelse af denne
forordning eller efter anmodning fra den kompetente myndighed i be-
stemmel sesmedlemsstaten under hensyn til arten af overtraedel serne:
- sende et hold sagkyndige til den pagaddende virksomhed og
sammen med de kompetente nationale myndigheder foretage
inspektion pa stedet, eller

- anmode af sendermed| emsstatens kompetente myndighed om at
ggeantallet af praver af den paged dende virksomheds produktion
og om nadvendigt palaegge sanktioner i henhold til artikel 10
forordning (E@F) nr 1906/90.

Kommissionen underretter medlemsstaterne om de resultater, den
kommer til. Medlemsstater, pa hvis omrade der foretages inspektion,
yder de sagkyndige al forngden bistand ved udevel sen af deres hverv.

Indtil Kommissionens konklusioner foreligger, skal afsendermediem-
sstaten efter anmodning fra bestemmel sesmedlemsstaten skaape kon-
trollen med produkter fra den pagaddende virksomhed.

Hvisder trafffesforanstaltninger for at imadega gentagne uregel mess-
sigheder fraen virksomheds side, palasgger Kommissionen den pagad-
dendevirksomhed at afholde udgifternei forbindel se med anvendel sen
af leddenei tredje af snit.

Sk. 12a. Medlemsstaternes kompetente myndigheder underretter straks
det respektive referencel aboratorium om resultaterne af den kontrol,
der foretages af dem eller under derestilsyn.

De national e referencel aboratorier fremsender disse datatil det eks-
pertpanel, der er omhandlet i stk. 14, til nsamere evaluering og draftelse
med de national e referencelaboratorier far den 1. juli hvert ar. Resulta-
terne skal forelasgges forvaltningskomitéen til dreftelsei overensstem-
melse med artikel 18 i forordning (EQF) nr. 2777/75.

Sk. 13. Medlemsstaterne vedtager de praktiske foranstaltninger med
henblik pa kontrol, som omhandlesi denne artikel, i alle af sainingsled,
herunder kontrol af import fratredjelande ved fortoldningen i henhold
til bilag V og VI. De giver inden den 1. september 2000 de gvrige
medlemsstater og Kommissionen meddel el se om disse foranstaltninger.
De gvrige medlemsstater og Kommissionen underrettes straks om re-
levante aandringer.

Stk. 14. Et panel af eksperter i overvagning af vandindholdet i fjerkrae
ked varetager koordineringen af de nationale referencelaboratoriers
kontrolaktiviteter. Panelet sasmmensadtes af repraesentanter for Kom-
missionen og de national e referencel aboratorier. De opgaver, som pa-
nelet og de nationale referencelaboratorier skal udfare, og panelets
organisationsstruktur fastsadtesi bilag I X.

Artikel 14b. Falgendeferske, frosne og dybfrosnefjerkraaudskaain-
ger ma, nér de er genstand for erhvervsvirksomhed eller handel, kun
afsatesi EF, hvis vandindholdet ikke overstiger den teknisk uundga-
elige vaadi, der bestemmes eller analysemetode i bilag Vla (kemisk
metode):

a) kyllingebrystfilet, ogsd med anskeben, uden skind

b)  kyllingebryst, med skind

c)  kyllingeoverlér, underlar, hele Iar, 1&r med en del af ryggen,
bagkvarte, med skind

d)  kalkunbrystfilet uden skind

e) kalkunbryst, med skind

f) kalkunoverldr, underldr, hele 1ar med skind

g)  udbenet kad af hele kalkunlr, uden skind

Stk. 2. De myndigheder, som er udpeget af hver medlemssat, paser, at

slagterierne og opskaaingsvirksomhederne, som kan vagretilknyttet et

slagteri, tradfer alle forngdne foranstaltninger til at efterkomme stk. 1

og navnlig, at:

- der foretages regelmaessig kontrol af vandoptagelsen i henhold
til artikel 14a, stk. 3, ogsd i kyllinge- og kalkunkroppe til frem-
stilling af ferske, frosne éller dybfrosne udskaainger som naavnt
i stk. 1. Denne kontrol foretages mindst én gang i |gbet af hver
arbejdsperiode pa otte timer. Ved luftkaling af kalkunkroppe er
det dog ikke ngdvendigt regelmasssigt at kontrollere vandopta-
gelsen. De graansevaadier, der er fastsat i bilag VII, punkt 9,
gadder ogsa for kalkunkroppe.

- kontrolresultaterne optegnes og opbevaresi et ar.

- hver batch maerkes pa en sidan made, at produktionsdatoen kan
bestemmes; dette batchmaake skal fremga af produktionspro-
tokollen.

Hvis resultaterne af den kontrol, der er naevnt i fersteled ogi stk. 3,
i forbindelse med luftkeling af kyllinger viser, at kriterierne i bilag vV
til VI er overholdt i seks maneder, kan hyppigheden af den kontrol,
der er naavnt i farsteled, nedsadtestil en gang om maneden. Ved enhver
overtragdelse &f kriteriernei bilagV til VII genindfares kontrollen som
neevnt i farste led.
Stk. 3. Mindst én gang hver tredje maned foretages der kontrol af van-
dindholdet som naavnt i stk. 1 ved stikprevekontrol af frosne og
dybfrosne fjerkraaudskaginger fra hver opskeaingsvirksomhed, der
producerer sidanne udskaainger, i henhold til bilag Vla. Fjerkreaud-
skagringer, for hvisvedkommende det over for myndighederne godtge-
res, at de udelukkende er beregnet til eksport, skal ikke kontrolleres.

Nar kriterierne i bilag Vla er blevet overholdt i et helt ar pa en be-
stemt opskazringsvirksomhed, nedssdtes kontrolhyppigheden til en
gang hver ette maned. Ved enhver overtrasdel se af kriterierne genind-
fares kontrollen som naevnt i farste afsnit.
Sk. 4. Artikel 144, stk. 5-13, finder tilsvarende anvendel se pa fjerkraaud-
skaginger som naavnt i stk. 1.

Artikel 15.

Denne forordning traeder i kraft den 20. juni 1991.

Den anvendesfraden 1. juli 1991.

Artikel 8 anvendesfraden 1. marts 1992 for indfersel fratredjelande.

Indtil den 31. marts 1992 kan erhvervsdrivende imidlertid pakke
produkter, der er omfattet af denne forordning, i pakkemateriale med
deangivelser, der er fastsat i EF-bestemmel ser eller national lovgivning,
som var gaddende, far denneforordning tradtei kraft. Sidanne produk-
ter kan da markedsfares indtil den 31. december 1992.

Denneforordning er bindendei alle enkeltheder og gadder umiddel-
bart i hver medlemsstat.

1538/91 blev offentliggjorti EFT nr L 143 af 7.6.91, s11. Anvendel -
sen af forordningen i Sverige udsagtestil 1.1.97.
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Bilag |

Artikel 1, stk. 2 - Definition af fjerkrassudskaeringer

Artikel 1, stk. 1 - Definition af fjerkragkroppe
by e o da de et
by s - da de et 4 | Namosmika Medio Prilka Halvt Halfte oder Poal
Halles
1. | Muoe, Gpodinep | Pollo {de came) | Kufe, brojler Kylling, slagte- | Hihnchen Tibud, broiker By | Sermgmema Clarto F— — WVorder- Veerand
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Bilagl A
Snit, der adskiller 1ar/ben og ryg - afgramsning af hofteleddet
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Bilag Il
Artikel 9 - Kglemetoder
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Bilag 111
Artikel 10, stk. 1 - Produktionssystemer
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Bilag IV
Betingelserne som omhandlet i artikel 10 er falgende

| tilfadde af restriktioner, herunder veterinaarestriktioner, der besluttes
pé grundlag af EF-retten for at beskytte menneskers og dyrs sundhed,
og som indskramker fjerkraeets adgang til udenders lebegarde, kan
fjerkreg der opdradtes efter produktionssystemernei farste afsnit, litra
c), d) og e), undtagen perlehgns, der opdradtesi voliere, fortsat mar-
kedsfgres med en sazlig henvisning til produktionssystemet i den peri-
ode, restriktionerne varer, men i intet tilfadde ud over tolv uger.

a) Fodret med ...% ...

Der ma kun henvisesttil felgende saarlige fodringsingredienser, hvis

- der for korns vedkommendeindgar mindst 65 vaegtprocent korn
i den foderblanding, der givesi det meste af opfedningsperioden,
og som hgjst omfatter 15% biprodukter af korn. Hvis der henvi-
ses til en saarlig kornart, skal denne indgd som mindst 35% af
foderblandingen og som mindst 50% for majs vedkommende

- der for bad gplanters og grensagers vedkommende indgar mindst
5 vaggtprocent, badgplanter eller gransager i den foderblanding,
der givesi det meste af opfedningsperioden

- der for mejeriprodukters vedkommende indgar mindst 5 vasgt-
procent mejeriprodukter i den foderblanding, der gives ved
dlutfedning.

Udtrykket havrefodret gas kan dog benyttes, hvis gasen under slut-
fedningen pa tre uger fodres med mindst 500 g havre om dagen.

b) Ekstensivt staldopdragt (skrabe...)
Dette udtryk méa kun benyttes, hvis
- belaggningsgraden pr m? gulvareal ikke er over henholdsvis
- kyllinger, unghaner og kapuner: 15 dyr, dog hgjst 25 kg
levende vagt
- ander, perlehgns, kalkuner: 25 kg levendevaegt
- gess: 15 kg levendevaagt
- dyrene slagtesi en alder af henholdsvis

- kyllinger: 56 dage €ller derover

- kalkuner: 70 dage eller derover

- unggaes: 60 dage eller derover

- gees: 112 dage eller derover

- pekingaander: 49 dage eller derover

- berberiesander: 70 dage €ller derover for hundyrs vedkom-
mende, 84 dage eller derover for handyrs vedkommende

- mulardaender (hundyr): 65 dage €eller derover

- perlehgns: 82 dage eller derover

- unghaner: 90 dage €ller derover

- kapuner: 140 dage €ller derover

c) Fritgaende
Dette udtryk ma kun benyttes, hvis

- belaggningsgraden og slagtealderen er som fastsat i punkt b),
undtagen for kyllinger, hvor bel aagningsgraden kan sadtes op til
13, dog hgjst 27,5 kg levendebaegt pr m?, og kapuner, hvor be-
laegningsgraden hgjst ma veare 7,5 pr m?, dog hgjst 27,5 kg le-
vendevaggt pr m?

- dyrene i mindst halvdelen af deres levetid dagen igennem har
haft adgang til udenders |gbegarde omfattende et hovedsagelig
plantedaekket areal pa mindst
- 1 mz2 pr kylling eller perlehane
- 2 m? pr and eller kapun
- 3 m?3 pr kalkun eller gds

Til perlehans kan udendars | ebegarde erstattes af en voliere med et
gulvareal, der er mindst det samme som husets, og som har en hgjde
pa mindst 2 m. Der forefindes pinde af en lasgde p& mindst 10 cm pr
dyr, set samlet (hus og voliere).

- foderblandingen, der gives ved slutfedning, indeholder mindst
70% korn

- fjerkrachuset har ind- og udgangshuller, der tilsammen er 4 m
lange pr 100 m? husareal.

d) Frilands
Dette udtryk ma kun benyttes, hvis
- beleggningsgraden pr m? gulvareal ikke er over henholdsvis
- kyllinger: 12 dyr, dog hgjst 25 kg levendevaggt; i mobile
huse, hvis gulvareal ikke overstiger 150 m2 og som ogsi
er dbne om natten, kan bel sgningsgraden dog forgges til
20, men hgjst 40 kg levendevaegt pr m2
- kapuner: 6,25 (indtil en alder pa 91 dage: 12) dyr, dog
hgjst 35 kg levendevasgt
- berberiesander og pekingaander: 8 handyr, dog hgjst 35 kg
levendevaggt 10 hundyr, dog hgjst 25 kg levendevaggt
- mulardaander: 8 dyr, dog hgjst 35 kg levendevaggt
- perlehgns: 13 dyr, dog hgjst 25 kg levendevaegt
- kalkuner: 6,25 (indtil en alder pd 7 uger: 10) dyr, dog hgjst
35 kg levendevamt
- gaes: 5 (indtil en alder pa 6 uger: 10) dyr; 3dyr i de sidste
3 opfedningsuger, hvis de holdes i indelukke, dog hgjst
30 kg levendevaagt
- det samlede nyttearedl i fjerkrachuse pé et enkelt produktionssted
ikke over 1600 n?
- det enkelte fjerkraehus hgjst rummer
- 4 800 kyllinger
- 5 000 perlehgns
- 4000 berberieander (hundyr) eller pekingaender (hundyr)
eller 3 200 berberiesander (handyr) eller pekingsender
(handyr) eller 3 200 mulardaander
- 2 500 kapuner, gass og kalkuner
- fjerkrachuset har ind- og udgangshuller, der tilsammen er 4 m
lange pr 100 m? husareal
- dyrene dagen igennem har haft adgang til udenders |gbegarde
fraen ader af henholdsvis
- seks uger for kyllinger og kapuner
- otte uger for ander, gaes, perlehgns og kalkuner
- de udenders |gbegarde omfatter et hovedsagelig plante-
dackket areal pa mindst
- 2m2 pr kylling, berberieand eller pkingand eller perlehane
- 3 m2 pr mulardand
- 4 m? pr kapun fra 92. dagen (2 n? indtil 91. dagen)
- 6 2 pr kalkun
- 10 m? pr gés.
Til perlehgns kan udenders | gbegarde erstattes af en voli-
eremed et gulvareal, der er mindst det dobbelte af husets,
0g som har en hgjde pa mindst 2 m. Der forefindes pinde
af en laangde pa mindst 10 cm pr dyr, set samlet (hus og
voliere).
- deopfedededyr er af enrace, der er anerkendt som langsomtvok-
sende
- den foderblanding, der bruges ved opfedningen, indeholder
mindst 70% korn
- dyrene slagtesi en mindstealder af henholdsvis
- kyllinger: 81 dage
- kapuner: 150 dage
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- pekingaander: 49 dage
- berberiesender (hundyr): 70 dage
- berberiesander (handyr): 84 dage
- mulardaender: 92 dage
- perlehans: 94 dage
- kalkuner og gass, der afsadtes heletil stegning: 140 dage
- hunkalkuner til opskazing: 98 dage
- hankalkuner til opskaaing: 126 dage.
- unggass: 60 dage
- gaesstil fremstilling af »foie gras« og »magret«: 95 dage
- dutfodringen i indelukke ikke overstiger
- for kyllinger pa over 90 dage: 15 dage
- for kapuner: 4 uger
- for gees og mulardsender til fremstilling af »foie gras« og »ma-
gret« pa over 70 dage: 4 uger.

e) Frilands... opdra&dtet i fuld frihed

Dette udtryk méa kun benyttes, hvis kravene i litra d) er opfyldt, idet
dyrene dog skal have adgang dagen igennem til udenders |gbegarde
pa et ubegramnset areal.
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BilagV

1

Formél og anvendelsesomrade

Denne metode anvendes il bestemmel se af den maangde vand,
der afgives af frosneeller dybfrosne kyllinger under optaningen.
Dersom dette afdrypningstab, udtrykt i procent af kroppens
vagt, herunder alt spiseligt dagteaffald, som emballagen inde-
holder, overstiger den under punkt 7 fastsatte gramsevaadi, anses
kroppen for at have optaget en for stor vandmaangde under be-
handlingen.

Definition

Afdrypningstabet som bestemt ved denne metode udtrykkes
som en vagytprocent af den samlede vaagt af den frosne eller
dybfrosne krop, herunder det spiselige indmad.

Princip

Den frosne eller dybfrosne krop, herunder det eventuelt tilstede-
vagende spiselige indmad, optas under kontrollerede forhold,
som ger det muligt at beregne vaggten af det afdryppede vand.
Apparatur

4.1, Vagt, someri stand til at veje op til 5 kg med mindst 1
grams ngjagtighed.

4.2, Plastposer, som er tilstrakkeligt store til at rumme krop-
pen, og som er udstyret med en anmodning til forsvarlig
fastgerel se af poserne.

4.3. Termostatisk kontrolleret vandkar med udstyr, som kan
rumme kroppe som beskrevet under 5.5. og 5.6. Vandkar-
ret skal rumme en vandmaangde, der er lig med mindst
otte gange rumfanget af det fjerkrag som skal kontrolleres,
og hvori vandtemperaturen kan holdes pd 42°C + 2°C.

4.4. Filtrerpapir eller andet sugende papir.

Fremgangsmade

5.1. 20 kroppe udtages stikpravevis af det parti fjerkreg der
skal kontrolleres. Indtil kroppene kan undersgges som
beskrevet under 5.2. til 5.11, opbevares de ved en tempe-
ratur pa hgjst -18°C.

5.2. Emballagens yderside afterres, siledes at vedhaangende
isog vand fjernes. Emballagen og densindhold vejes, og
vaggten afrundes til nearmeste hele gram; denne vaagt be-
tegnes M 0

5.3. Kroppen sivel som eventuelt spiseligt indmad, der sedges
sammen med kroppen, tages ud af den ydre emballage.
Emballagen tarres og vejes, idet dens vaggt afrundes til
naameste hele gram; denne vaggt betegnes M ;.

5.4. Vagten af den frosne krop plus indmad beregnes ved at
trakke M1 fraMg.

5.5. Med den abne bughule nedad anbringes kroppen tillige
med indmaden i den nedre og lukkede del af en solid,
vandtad plastpose. Posen skal vage lang nok til, at den
kan fastgeres forsvarligt, nér den ligger i karret, men ma
ikke veere ungdigt bred, s3 kroppen kan vende rundt fra
den lodrette stilling.

5.6. Dendd af posen, somindeholder kroppen og det spiselige
indmad, nedssankes fuldsteendigt i et kar med vand og
skal vagre ben, s mest mulig luft slipper ud. Den anbrin-
geslodret og holdesi denne stilling, om nadvendigt ved
hjedp af styrestaanger eller vaagtbelastning i posen, siledes
at vandet frakarret ikke kan traange ind. Poserne ma ikke
kunne bergre hinanden.

57. Posenforbliver i vandkarret ved en stadig temperatur pa
42°C + 2°C, idet den skvulpes heri eller vandet omrares
kontinuerligt, indtil kroppens centrumstemperatur (den
dybesteddl af brystmusklen tagt ved brystbenet i kyllinger

Bestemmelse af vandtab ved optening (afdrypningstest)
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uden indmad og midten af indmaden i kyllinger med
indmad) er mindst 4°C malt i to tilfeddigt udvalgte
kroppe. Kroppene bar kun blive i vandkarret, indtil de
har en centrumstemperatur pa 4°C. Den kraavede neds-
ankningsperiode for kroppe opbevaret ved -18°C er som
falger:

Vejledende nedsankningstid i minutter

Veggt af krop + indmad
Vagtklasse (g) (9) Kyllinger udenindmad | Kyllinger med indmad
< 800 <825 77 92
850 825 - 874 82 97
900 875- 924 85 100
950 925 - 974 88 103
1000 975-1024 92 107
1050 1025-1074 95 110
1100 1050- 1149 98 113
1200 1150- 1249 105 120
1300 1250-1349 111 126
1400 1350- 1449 118 133

Ud over 1400 g forggestiden med 7 minutter for hver yderligere 100
g. Overskrides den foresldede nedsamnkningsperiode, uden at der er en
temperatur pa +4°C i de to kroppe, som kontrolleres, forlanges opte-
ningen, indtil deres centrumstemperatur er + 4°C.

5.8.

5.9.

5.10.

511.

6.

Posen med indhold tages op af vandbadet; posens bund gennem-
hulles, sdledes at optaningsvandet kan Igbe ud. Posen og dens
indhold drypper af i én time ved en omgivende temperatur pa
mellem + 18°C og + 25°C.

Den optegede krop tages ud af posen, og pakningen med eventuelt
dagteaffald tages ud af bughulen. Kroppen terres af indvendig
og udvendig med filtrerpapir eller andet sugende papir. Posen
med indmad gennemhulles, og nar vandet er lgbet ud, terres
posen og det optgede indmad af sd omhyggeligt som muligt.
Den samlede vaggt af den optgede krop, det optgede indmad og
dettes emballage bestemmes, afrundet til neameste hele gram;
denne vaggt betegnes M.

Vagten af den pakning, som indeholdt indmaden, bestemmes
afrundet til nsameste hele gram; denne vaagt betegnes M.

Beregning af resultatet

Den ved optening angivne maengde vand i procent af vaegten af
denfrosneeller dybfrosne krop (tillige med indmaden) beregnes
Siledes:

Mo- Ml' Mz/Mo- Ml-M3X100

Vurdering af resultatet

Dersom det gennemsnitlige vandsvind ved optening af de 20
prevekroppe overstiger nedenstaende procentsatser, betragtes
den vandmaangde, der er optaget under behandlingen, som over
graansevaadien.

Procentsatserne er for de forskellige kelemetoder falgende:

- luftkaling: 1,5%

- luftspraykeling: 3,3%

- neddypningskeling: 5,1%
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Bilag VI
Bestemmelser af det samlede vandindhold i kyllinger
(kemisk test)

1

Formél og anvendelse
Denne metode anvendestil bestemmel se af det samlede vandind-
hold i forsne og dybfrosne kyllinger. Den omfatter bestemmelse
af vand- og proteinindholdet i prover fra de homogeniserede
kroppe af dette fjerkree Det siledes bestemte samlede vandind-
hold sammenholdes med den efter formlerne i punkt 6.4 bereg-
nede gramsevaardi med henblik pé at fastsla, hvorvidt der under
behandlingen er optaget for meget vand. Hvis den, der foretager
analysen, nager mistanke om, at der er stoffer til stede, som kan
ave indflydelse pa beregningen, skal vedkommende tradfe de
nadvendige forholdsregler.

Definitioner

Krop: Fjerkraskroppen med knogler, brusk og eventuelt indmad.

Slagteaffald: Lever, hjerte, krds og hals.

Princip

Vand- og proteinindhol d bestemmes ved anerkendte | SO-metoder

(International Organisation for Standardisation) eller ved andre

af Rédet godkendte analysemetoder.

Maksimumsgramsen for kroppens samlede vandindhol d afledes

af kroppens proteinindhold, der kan szdtesi relation til det fysi-

ologiske vandindhold.

Apparatur og reagenser

4.1. Vagt til vegining af kroppen og emballagen, med mindst

1 grams ngjagtighed.

4.2. Kadgkseeller sav til udskeaing af kroppen i stykker pas-

sende til kedhakkeren.

4.3. Kraftig kedhakker og mixer, som kan homogenisere hele

stykker af frossent eller dybfrossent fjerkrae

Bemaa kning:

Der anbefaes ikke nogen bestemt kadhakker. Den skal
vage tilstrakkeligt kraftig til at kunne hakke kad og
knogler i frossen og dybfrossen tilstand, s der fremkom-
mer en homogen blanding svarende il den, der fasfraen
hakker med en skive med huller pa 4 mm.

4.4  Til bestemmelse af vandindhold: deti SO 1442 foreskrev-

ne apparatur.

4.5 Til bestemmelse af proteinindhold: det |SO 937 foreskrev-

ne apparatur.

Fremgangsméade

5.1. Syv kroppe udtages stikpravevis af det parti fjerkrag som

skal kontrolleres, og opbevares i frossen tilstand, indtil
den under punkt 5.2. til 5.6. naavnte analyse pabegyndes.
Der kan enten foretages en analyse af de syv kroppe en-
keltvis eller af en blandingspreve af de syv kroppe.

5.2.  Forbehandlingen foretages senest en time efter, at kroppe-

ne er taget ud af fryseren.

53. @ Emballagensyderside aftarres, siledes at vedham-
gendeis og vand fjernes. Hver krop vejes og tages
ud af emballagen. Kroppen skazres i smastykker,
og indpakningsmaterialet om indmaden fjernes s
vidt muligt. Den samlede vaagt, inklusive indmaden
og is fra kroppen, men eksklusive vagten af de
fiernede indpakningsmaterialer, bestemmes, idet
det afrundes til narmeste hele gram; denne vagt
betegnes P;.

b)  Hvisanalysen foretages pd en blandingspreve, be-
stemmes den samlede vaagt af de syv kroppe forbe-

handlet som beskrevet i punkt 5.3, litra @); denne
vaggt betegnes som P;.

54. Q) Hele kroppen, hvis vaggt betegnes som Py, hakkes

i en kadhakker som specificeret i punkt 4.3. (og der
blandes om ngdvendigt ved hjedp af en blender),
sd der opnds et homogent materiale, hvorfra der
udtages en prave, der er reprassentativ for den enkel -
te krop.

b)  Hvis analysen foretages pd en blandingsprave,
hakkes samtlige syv kroppe, hvis samlede vagt
betegnes som Py, i en kadhakker som specificeret

i punkt 4.3. (og der blandes om ngdvendigt ved
hjedp af en blender), s der opnas et homogent
materiale, hvorfra der udtages to prever, der er re-
prasentative for de syv kroppe.
5.5. Der udtages en prave af det homogeniserede for straks at
bestemme pravens vandindhold ifelge fremgangsmaden
i 1SO 1442, si vandindholdet »a %« herved bestemmes.
5.6. Enanden prove udtages af det homogeniserede materiale
og bruges straks til bestemmelse af kvadstofindhol det
ifagefremgangsmadeni | SO 937. »Dette kvad stofindhold
omregnes til raproteinindhold «b %» ved at multiplicere
det med koefficienten 6,25.
Beregning af resultaterne

6.1. a  Vagten a hver krops vandindhold (W) udtrykkes
ved aP;/100 og vagten af proteinerne (RP) ved

bP;/100 udtrykt i gram.

Summen af vandindholdet (W7) og summen af
proteinindhol det (RP;) i de syv analyserede kroppe
beregnes.

b)  Hvisanalysen foretages pd en blandingspreve, be-
regnes det gennemsnitlige vandindhold (a %) og
proteinindhold (b %) i de to analyserede praver.
Vaggten af vandindholdet (W~) i de syv kroppe ud-
trykkes ved aP7/100 og vaggten af proteinindhol det
(RPy) ved bP;/100, udtrykt i gram.

6.2. Gennemsnitsvagyten af vand (Wp) og protein (RP,) be-
regnes ved at dividere henholdsvis W+, og RP; med 7.

6.3. Efter denne metode kan den teoretiske vaardi af det fysio-
logiske vandindhold i gram beregnes efter f@gende for-
mel:

- kyllinger: 3,53 x Rp +23

6.4. a) Luftkeling

Under forudssgning af, at den ved tilberedningen
teknisk uundgaelige vandoptagelse er lig med 2%
er den hgjeste tilladte gramse for det samlede van-
dindhold (W G) i gram efter denne metode udtrykt
ved falgende formler (inkl konfidensinterval):
- kyllinger: Wg = 3,65 X RPp + 42

b)  Luftspraykaling
Under forudsagtning af, at den ved tilberedningen
teknisk uundgaelige vandoptagel se er lig med 4,5%,
er de hgjeste tilladte gramser for det samlede van-
dindhold (Wg) i gram efter denne metode udtrykt

ved fglgende formler (inkl konfidensinterval:
- kyllinger: Wg = 3,79 X RPp + 42
) Neddypningskeling
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Under forudssgning af, at den ved tilberedningen
teknisk uundgaelige vandoptagelse er lig med
7%,(9) er den hgjestetilladte gramsefor det samlede
vandindhold (W) i gram efter denne metode ud-
trykt ved faglgende formler (inkl konfidensinterval):
- kyllinger: Wg = 3,93 X RPp + 42
6.5. Hvisgennemsnittet af det efter punkt 6.2. beregnede van-
dindhold (Wp) i desyv kroppeikke overstiger deni punkt
6.4. angivne vaadi (W), anses hele partiet for at opfylde

kravene.
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BilagVla

Bestemmelse af det samledevandindhold i fjerkraaudskae
ringer

(kemisk test)

1. Formal og anvendelse

Denne metode anvendes til at bestemme det samlede vandindhold i
fjerkraaudskaainger. Den omfatter bestemmel se af vand- og proteinind-
holdet i prever frade homogeniserede fjerkraaudskaginger. Det siledes
bestemte samlede vandindhold sasmmenhol des med den efter formlerne
i punkt 6.4 beregnede gramnsevaardi med henblik pa at fastsla, hvorvidt
der under behandlingen er optaget for meget vand. Hvis, den, der fore-
tager analysen, nagrer mistanke om, at der er stoffer til stede, som kan
aveindflydelse pa beregningen, skal vedkommende tradffe de nadven-
dige forholdsregler.

2. Definitioner og stikpreveprocedurer

Definitionerne i artikel 1, stk. 2, gadder for de fjerkraaudskaainger,
som er naevnt i artikel 14 b. Stikpreverne skal mindst vaae af fglgende
starrelse:
- kyllingebryst: halvdelen af brystet
- kyllingebrystfilet: halvdelen af det udbenede bryst uden skind
- kalkunbryst, kalkunbrystfilet og udbenet ked frahelelar: portio-
ner pa ca. 100 g

- andre udskaginger: som defineret i artikel 1, stk. 2.

Nér det drejer sig om frosne eller dybfrosne bulkvarer (udskaaringer,
der ikke er pakket enkeltvis), kan de store pakninger, som der skal tages
prover af, opbevaresved 0 °C, indtil der kan fjernes enkeltudskaeinger.

3. Princip

Vand- og protei nindhold bestemmes ved anerkendte | SO-metoder (Den
Internationale Standardiseringsorganisation) eller ved andre analyse-
metoder godkendt af Radet.

Maksimumsgramsen for fjerkraaudskaaingernes samlede vandindhold
afledes af udskazringernes proteinindhold, der kan sadtesi relation til
det fysiologiske vandindhold.

4. Apparatur og reagenser

4.1. Vaagt til vejning af udskeaingerne og emballagen, med mindst
1 grams ngjagtighed.

Kadokse eller sav til udskagring af udskegingernei stykker pas-
sende til kedhakkeren.

Kraftig kadhakker og blender, som kan homogenisere fjerkraaud-
skaginger og dele deraf.

Bemeaa kning:

Der anbefales ikke nogen bestemt kadhakker. Den skal veare
tilstraskkeligt kraftig til at kunne hakke kad og knogler i frossen
og dybfrossen tilstand, sd der fremkommer en homogen blanding

4.2.

4.3.

Vamgten af hver udskaaings vandindhold (W) udtrykkes
ved aP1/100 og vamgten af protein (RP) ved bP;/100

beggei gram.
Summen af vandindholdet (Ws) og summen af proteinind-
holdet (RPs) i defem analyserede udskeainger beregnes.
b)  Hvisanalysen foretages pa en blandingspreve, beregnes
det gennemsnitlige vandindhold (a %) og proteinindhold
(b%) i deto analyserede praver. V agten af vandindhol det
(Ws) i de fem udskeainger udtrykkes ved aPs/100 og
vaggten af proteinindholdet (RPs) ved bPs/100, begge i

gram.

6.1 a

svarende til den, der fas fra en hakker med en skive med huller

pa 4 mm.

4.4. Til bestemmelse af vandindholder: det i 1SO 1442 foreskrevne
apparatur.

45. Til bestemmelse af proteinindholdet: det i 1SO 937 foreskrevne
apparatur.

5. Fremgangsmade

5.1. Femudskazinger udtagestilfaddigt af det parti fjerkraaudskagin-

ger, som skal kontrolleres, og opbevaresi frossen eller kalet til-

stand, indtil den under punkt 5.2 til 5.6 naavnte analyse pabegyn-
des.

Praver af frosne eller dybfrosne bulkvarer som nsevnt i punkt 2

kan opbevares ved 0 °C, indtil analysen begynder.

Der kan enten foretages en analyse af de fem udskaeringer enkelt-

viseller af en blandingspreve af de fem udskaainger.

Forbehandlingen pabegyndes senest en time efter, at udskaain-

gerne er taget ud af fryseren elelr kaleskabet.

53. @ Emballagens yderside aftarres, siledes at vedhamngende
is og vand fjernes. Hver udskaging vejes og tages ud af
emballagen. Udskagingen skazres i smastykker, og den
samlede vaggt eksklusive indpakningsmaterialets vaat
bestemmes, idet den afrundes til neameste hele gram;
denne vaegt betegnes »P; «.

b)  Hvisanalysenforetagespd en blandingspreve, bestemmes
den samlede vaggt af de fem udskaainger, som er forbe-
handlet som beskrevet i punkt 5.3, litra a); denne vaagt
betegnes »Ps«.

Hele udskazringen, hvisveat er Pp, hakkesi en kadhakker

som specificeret i punkt 4.3 (og der blandes om nagdvendigt
ved hjadp af en blender), si der opnas et homogent mate-
riale, hvorfra der udtages en prove, der er reprasentativ
for hver udskaaing.

b)  Hvisanalysenforetagespa en blandingspreve, hakkesalle
fem udskezinger, hvis vegt er Ps, i en kadhakker, som

specificeret i punkt 4.3 (og der blandes om ngdvendigt
ved hjadp af en blender), s3 der opnas et homogent mate-
riale, hvorfrader udtagesto prever, der er reprassentative
for de fem udskaainger.
Deto praver analyseres som beskrevet i punkt 5.5 0g 5.6
Der udtages en preve af det homogeniserede materiale, som
straks anvendestil efter |SO 1442-metoden at bestemme pravens
vandindhold »a %o«.
En anden preve udtages af den homogeniserede materiale, som
straks anvendes til at bestemme kvadstofindholdet efter 1SO
937-metoden. Dette kvad stofindhold omregnestil raproteinind-
hold »b %« ved at multiplicere det med koefficienten 6,25.

52

54. Q)

5.5.

5.6.

6. Beregning af resultaterne
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6.2.

6.3.

6.4.

Gennemsnitsvaggten af vand (Wp) og protein (PRp) beregnes
ved at dividere henholdsvis Wg og PRs med 5.

Efter denne metode er det gennemsnitlige fysiologiske W/RP-
forhold som falger:

kyllingebryst: 3,19 + 0,12

hele kyllingelar og bagkvarte: 3,78 + 0,19
kalkunbrystfilet: 3,05+ 0,15

hele kalkunlér: 3,58 + 0,15

udbenet kad af hele kalkunlar: 3,65 + 0,17.
Antages det, at den ved tilberedningen teknisk uundgaelige
vandoptagelse er lig med 2 %, 4 % eller 6 % (10) afhaagig af
produkttype og kelemetode, er det hgjeste tilladte W/RP-forhold
bestemt efter denne metode som falger:

Luftkelet Luftspray/kelet | Immersionskalet

Kyllingebrystfilet, uden skind 3,40 3,40 3,40
Kyllingebryst, med skind 3,40 3,50 3,60
Kyllingeoverlér, underlar, hele

l&r, helelar med en del af ryggen, 4,05 4,15 4,30
bagkvarte, med skind

Kakunbrystfilet, uden skind 3,40 3,40 3,40
Kakunbryst, med skind 3,40 3,50 3,60
rr;:l(;«;?ic;:/;rlar, underlar, helelar, 3,80 3,90 4,05
Udbenet kad af hele kalkunlar, 3,95 3,95 3,95

uden skind

Hvis det gennemsnitlige W a/RPa-forhold i defem udskaainger be-

regnet pa grundlag af vaadiernei punkt 6.2 ikke overstiger forholdet
i punkt 6.4, anses det kontrollerede parti fjerkreaudskeainger for at

opfylde kravene.
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Bilag VII
Kontrol med vandoptagelsen i produktionsvirksomheden
(produktionstest)

1

8a.

Mindst én gang i |@bet af hver arbejdsperiode pa otte timer:
udtages 25 tilfad dige kroppe fra opskagringsbéndet umiddel bart
efter udtagning af indvolde og fjernelse af dagteaffald og fedt
og far den farste afskylning.

Efter behov afskegres halsen, idet halshuden lades tilbage pa
kroppen.

Hver enkelt krop magkesindividuelt. Hver krop vejes, og vaagten
registreres, afrundet til naarmeste gram.

Dekroppe, som skal kontrolleres, anbringesigen pa opskagings-
béndet med henblik pa at gennemga saadvanlige behandling med
afskylning, kaling, afdrypning osv.

De mazkede kroppe aftages ved enden af afdrypningsbandet
uden at underkastes afdrypning af laangere varighed end den,
der finder sted for fjerkraei det parti, hvorfrastikpreven slammer.
De 20 ferst opsamlede kroppe udger stikpraven. De vejes pa ny.
Deresvagt, afrundet til nsameste gram, angives ud for den vaggt,
der blev noteret ved farste vejning. Pragven annuleres, hvis der
indsamles under 20 magkede kroppe.

Maakerne fjernes fra pravekroppene, og kroppene undergar de
sagdvanlige emball eringsprocesser.

Procentsatsen for optagelse af vand bestemmes ved, at den
samlede vaggt af de 20 kontrolkroppe far af skylning traskkes fra
den samlede vaggt af disse kroppe efter afskylning, kaling og
afdrypning, idet man dividerer forskellen med den oprindelige
vaggt og multiplicerer med 100.

| stedet for manuel vejning som beskrevet i punkt 1-8 kan der
benyttes band med automatisk vejning til bestemmelse af pro-
centsatsen for vandoptagelse i det samme antal kroppe efter de
samme principper, sifremt myndighederne forinden har godkendt
béndet med automatisk vejning til dette formal.

Resultatet ma ikke overstige nedenstdende procenter af dlagte-
kroppens oprindelige vaagt eller ethvert andet tal, der ger det
muligt at overholde det samledetilladte indhold af optaget vand:
- luftkeling: 0%

- luftspraykeling: 2%

- neddypningskeling: 4,5%
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Bilag V111
Liste over nationale referencelaboratorier
Belgien
Instituut voor Landbouw- en Visserijonderzoek (ILVO)
Eenheid Technologie en Voeding
Productkwaliteit en voedselveiligheid
Brussel sesteenweg 370
B-9090 Melle
Bulgarien

Haunonaned [Inamocrisen Hay Ho- Macneion are ek
Berepunapro-Menmmnorn Huomnmyr

(National Diagnostic Research Veterinary Medicine Institute)
Gy Nemwo Crapenro” 15
(15, Pencho Slaveikov str.)
Cobdun - 1606
(Sofia - 1606)
Tjekkiet
Statni veterinarni Ustav Jihlava
Nérodni referencni |aborato[rcaron] pro mikrobiologické, chemické
asenzorické analyzy masa a masnych vyrobk[uring]
Ranti[rcaron]ovské 93
CZ-586 05 Jihlava
Danmark
Fodevarestyrelsen
Fodevareregion Jst
Afdeling for Fadevarekemi
Sendervang 4
DK-4100 Ringsted
Tyskland
Bundesforschungsanstalt fur Erndhrung und Lebensmittel
Standort Kulmbach
E.C.-Baumann-Stral3e 20
D-95326 Kulmbach
Estland
Veterinaar- ja Toidulaboratoorium
Kreutzwaldi 30
EE-51006 Tartu
Grakenland
Ministry of Rural Development & Food
Veterinary Laboratory of Larisa
7th km Larisa-Trikalon st.
GR-411 10 Larisa
Spanien
Laboratorio Arbitral Agroalimentario
Carretera de La Corufia, km 10,700
E-28023 Madrid
Frankrig
Unité hygiene et qualité des produits avicoles
Laboratoire central de recherches avicoles et porcines
Centre National d'études vétérinaires et alimentaires
Beaucemaine - B.P. 53
F-22400 Ploufragan
Irland
National Food Centre
Teagasc
Dunsinea
Castleknock
IE-Dublin 15
Italien
Ministero Politiche Agricole e Forestali
I spettorato Centrale Repressione Frodi -
Laboratorio di Modena

Via Jacopo Cavedone n. 29

1-41100 Modena

Cypern

Agricultural Laboratory

Department of Agriculture

LoukisAkritas Ave; 14

CY-Lefcosia (Nicosia)

Letland

P[amacr]rtikas un veterin[amacr]r[amacr] dienesta

Nacion[amacr]lais diagnostikas centrs

Lejupesiela 3,

R[imacr]ga, LV-1076

Litauen

Nacionaline veterinarijos |aboratorija

J.Kairiukscio g. 10

LT-2021 Vilnius

L uxembourg

Laboratoire National de Santé

Rue du Laboratoire, 42

L-1911 Luxembourg

Ungarn

Orszagos Elelmiszervizsgal 6 Intézet

Budapest 94. Pf. 1740

Mester u. 81.

HU-1465

Malta

Malta Nationa Laboratory

UB14, San Gwann Industrial Estate

San Gwann, SGN 09

Malta

Nederlandene

RIKILT - Instituut voor Voedselveiligheid

Bornsesteeg 45, gebouw 123

NL-6708 AE Wageningen

dstrig

Osterreichische Agentur fiir Gesundheit und Ernahrungssicherheit
GmbH

Institut fur Lebensmittel untersuchung Wien

Abteilung 6 - Fleisch und Fleischwaren

Spargelfeldstralie 191

A-1226 Wien

Polen

Centralne Laboratorium Gléwnego Inspektoratu Jako[sacute]ci
Handlowej Artykuléw Rolno-Spo[zdot]ywczych

ul. Reymonta 11/13

PL-60-791 Poznan

Portugal

Autoridade de Seguranga Alimentar e Econémica - ASAE

Laboratério Central da Qualidade Alimentar - LCQA

Av. Conde Valbom, 98

P-1050-070 LISBOA

Rumaenien

Ingtitutul de Igiena si Sanatate Publica Veterinara

Str. Campul Mosilor, nr. 5, Sector 2

Bucuresti

Slovenien

Univerzav Ljubljani

Veterinarska fakulteta

Nacionalni veterinarski institut

Gerbiceva 60

SI-1115 Ljubljana

Slovakiet

Stéatny veterinarny a potravinovy Ustav
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Botanicka 15

SK-842 52 Bratislava

Finland
Elintarviketurvallisuusvirasto Evira
Mustialankatu 3

FIN-00710 Helsinki

Sverige

Livsmedel sverket

Box 622

S-75126 Uppsala

Det Forenede Kongerige
Laboratory of the Government Chemist
Queens Road

Teddington

TW110LY
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Bilag I X

Ekspertpanelet til overvagning af vandindholdet i fjerkreae

ked - opgaver og organisationsstruktur

Det i artikel 144, stk. 14, omhandlede ekspertpanel har f@lgende opgaver

a) Det informerer de national e referencel aboratorier om analyseme-
toder og sammenlignende undersagel ser vedrarende vandindhol -
det i fjerkragkad.

b)  Det koordinerer de nationale referencelaboratoriers anvendel se
af dei litra @) omhandlede metoder ved navnlig at tilrettelasgge
sammenlignende undersggel ser og praestati onsprevninger.

c)  Det bistdr de nationale referencelaboratorier i gennemfarelsen
af preestationsprevninger ved at yde videnskabelig radgivning i
forbindelse med evaluering og rapportering af statisktiske data.

d) Det koordinerer forskning i nye analysemetoder og oplyser de
national e referencel aboratorier om udviklingen pa dette omrade.

€) Det yder teknisk og videnskabelig bistand til Kommissionen,
navnligi tilfad de af uenighed blandt medlemsstaterne om analy-
serestultaterne.

Det i artikel 14a, stk. 14, omhandlede ekspertpanel har falgende or-
ganisationsstruktur:

Ekspertpanelet til overvagning af vandindholdet i fjerkrasked sam-
mensadtes af repraesentanter for Institut for Referencematerialer og -
malinger (IRMM) under Kommissionens Fad | es Forskningscenter, for
Generaldirektoratet for Landbrug og Udvikling af Landistrikter og for
tre national e referencel aboratorier. IRMM's reprassentant fungerer som
formand for panel et, og denne udpeger de national e referencel aborato-
rier efter tur. De nationale myndigheder, der er ansvarlige for det ud-
va gte national e referencel aboratorium, udnae/ner derefter de eksperter
i overvagning af vandindholdet i fadevarer, der skal deltagei panelet.
Ved arlig rotation udskiftes de nationale referencelaboratorier, der
deltager i panelet, et ad gangen, siledes at kontinuiteten i panelets ar-
bejde sikres. Udgifter i forbindel se med de national e ekspertersog/eller
de nationale referencelaboratoriers udferelse af de opgaver, der er
omhandlet i dette stykke, afholdes af den respektive medlemsstat.

De nationale referencelabor atorier s opgaver

De national e referencelaboratorier anfart i bilag V111 har fglgende op-

gaver:

a) De koordinerer arbejdet pa de nationale laboratorier, der skal
foretage analyser af vandindholdet i fjerkrasked.

b)  De bistar mediemsstatens kompetente myndighed med at tilret-
telaggge en kontrolordning for vandindhold i fjerkrasked.

C) De deltager i sammenlignende undersagel ser (praestationsprov-
ninger) mellem de forskellige nationale laboratorier, der er naavnt
i litrad).

d) De skrer formidling af informationer fra ekspertpanelet til
med| emsstatens kompetente myndighed og til de nationale labo-
ratorier, der er naavnt i litra a).

€)  De samarbejder med ekspertpanelet, og hvis de udpeges til at
deltagei panelet, skal deforberede de fornadne praver, herunder
homogenitetstest, og serge for hensigtsmaessig fremsendel se af
disse prover.
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Noter

(*) Bemaak, at kommissionsforordningen har faet indarbejdet fel gende andringer:

- 2988/91, EFT nr L 284 af 12.10.91, s 26. Tradt i kraft 12.10.91

- 315/92, EFT nr L 34 af 11.2.92, s 23. Tradt i kraft 18.2.92.

- 1980/92, EFT nr L 198 af 17.7.92, s 31. Tradt i kraft 1.8.92.

- 2891/93, EFT nr L 263 af 22.10.93, s 12. Tradt i kraft 1.12.93, dog artikel
14a1.3.94.

- 1026/94, EFT nr L 112 af 3.5.94, s32. Tradt i kraft 10.5.94.

- 3239/94, EFT nr L 338 af 28.12.94, s48. Tradt i kraft 1.1.95.

- 2390/95, EFT nr L 244 af 12.10.95, s 60. Tradt i kraft 19.10.95.

- 205/96, EFT nr L 27 af 3.2.96, s6. Tradt i kraft 1.3.96.

- 1000/96, EFT nr L 134 of 5.6.96, s9. Tradt i kraft 12.6.96.

- 2067/96, EFT nr L 277 af 30.10.96, s. 11. Tradt i kraft 6.11.96.

- 1072/00, EFT nr L 119 af 19.5.00 s 21. Tradt i kraft 1.7.00, dog artikel
1,nr2,30g5 fral.9.00.

- 1321/02, EFT nr L 194 af 23.7.02 s 17. Tradt i kraft 30.7.02.

- 814/2004, EUT nr. L 153 af 30/04/2004. Traader i kraft med forbehold
af, at traktaten om Tjekkiets, Estlands, Cyperns, Letlands, Litauens, Un-
garns, Maltas, Polens, Sloveniens og Slovakiets tiltraadel se tragder i kraft,
og da pa datoen herfor.

- 81/2006, EUT L 14 of 19.1.2006, s. 8-9. Tradt i kraft 22.1.06.

- 433/2006, EUT L 79 af 16.3.2006, s. 16-20. Tradt i kraft 23.3.06.

- 2029/2006. Traeder i kraft under forudsaetning af, at traktaten om Bulgari-
ens og Rumamnienstiltrasdlel se traeder i kraft, og i sa fald p& denne traktats
ikrafttrasdel sesdato.

Berigtiget ved:

Berigtigelse, EFT nr L 233 af 22.8.91, s 31.

Berigtigelse, EFT L 36 af 7.2.2001, s. 12.

Berigtigelse, EFT L 44 af 17.2.1994, s. 35.

Berigtigelse, EFT L 198 af 30.7.1994, s. 145.

Berigtigelse, EFT L 271 af 24.10.2000, s. 39.

Berigtigelse, EUT L 231 af 30.6.2004, s. 3.

(1) EFT nr. L 173 &f 6. 7. 1990, s. 1.

(2) EFT nr. L 46 af 21. 2. 1976, s. 1.

(3) EFT nr. L 311 af 4. 11. 1978, s. 21.

(4) EFT nr. L 33 &f 8. 2. 1979, s. 1.

(5) Frostbrand: (For sa vidt angér kvalitetsforringelse) er en lokal eller stedvisirre-
versibel udtarring af skindet og/eller kadet, der kan vise sig som forandringer

- i den oprindelige farve (oftest blegere) og/ eller

- i smag og lugt (uden smag eller harsk) og/ eller

- i konsistens (tar, svampet).

(6) Tolerance inden for en art, ikke fra den ene art til den anden.

(7) EFT nr. L 55 af 8. 3.1971, s. 23.

(9) Malt i forhold til kroppens vaegt ekskl. optaget vand.

(10) Beregnet pa grundlag af udskaaringen ekskl. optaget vand. For filet (uden skind)
og udbenet ked af hele kalkunlér er procentdelen 2 for hver af kalemetoderne.

Copyright © 2007 Forlaget Thomson A/S

side 26



