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Tuborg, den 30. maj 2008

Vedr.: Høring over Kommissionens forslag om kemisk dekontaminering af fjerkræ.
Kommissionen har den 28. maj 2008 fremsat forslag til Kommissionens forordning om kemiske midler til fjernelse af overfladeforurening på fjerkræslagtekroppe (SANCO/604/2008 Rev. 1)
Det fremsendte forslag omkring kemisk dekontaminering af fjerkrækød vil - hvis det vedtages - være dødsstødet for dansk kyllingeproduktion. Ikke kun til økonomisk skade for den enkelte producent, landbruget generelt – men også være en katastrofe for den enkelte forbruger – ikke bare i Danmark, men i hele EU. En eventuel tilladelse til kemisk dekontaminering af fjerkrækød, er i direkte strid med ønskerne fra den europæiske forbruger, som ønsker rene fødevarer - fri af kemikalier. 

På baggrund heraf fremsender vi i producentforeningen ”De Frie Producenter” (DFP) *) input til Fødevarestyrelsen, som bedes medbragt på mødet i Den Stående Komité for Fødevarekæden og Dyresundhed (SCOFCAH) mandag den 2. juni 2008.

  
Allerførst må vi - som producentforening - protestere på det kraftigste mod den meget korte svarfrist, på et så vidtrækkende område for danske kylling producenter, som forslaget om kemisk dekontaminering af fjerkræ er. Det krænker enhver form for demokratisk proces.

· Det er DFP´s helt grundlæggende holdning, at kyllinger skal produceres med en minimal brug af kemikalier.
Danske kyllingeproducenter har i mange år vist gennem effektiv produktionsstyring, at Salmonella og Campylobacter i fjerkræ effektivt kan fjernes – alene ved at fokusere på hygiejnen i produktionsleddet.

Antallet af danske kyllingeproducenter er halveret siden årtusindskiftet, og DFP forudser at antallet halveres én gang mere i løbet af de næste 5 år. Dette sker som led i en struktur rationalisering og et naturligt generationsskifte, for produktionen af danske kvalitetskyllinger forventes at stige de kommende år. 

Side 1 ud af 2 sider

Hvis forslaget om kemisk dekontaminering af fjerkræ vedtages, vil det være dødsstødet for dansk kylling produktion. Allerede i dag er der en konkurrenceforvridning, når udenlandske producenter sender kyllinger på markedet, der helt lovligt - ikke opfylder den danske standard, når det gælder indholdet af Salmonella og Campylobacter.

Vi må på den baggrund opfordre de danske repræsentanter i SCOFCAH, at arbejde for at standarden i kyllingeproduktionen i stedet hæves i de øvrige EU lande, så de hurtigst muligt kommer op på skandinavisk standard. Der er massivt behov for accept og forståelse i EU, for de kvalitetsprodukter der præsteres i Danmark, hvor vi danske kyllingeproducenter er i stand til at klare vores årlige kvalitets produktion, på mere end 130 millioner kyllinger uden hormoner, medicin og andre kemiske stoffer.

Med venlig hilsen

Bo Wieck-Hansen 



Nicolai Lassen

Kyllingeproducent og formand 


Sekretær
Mail: bwh@dfp.nu



Mail: nicolai@lassen.net
 


Vedr. *): ”De Frie Producenter”, er den nye uafhængige kyllingeproducentforening, stiftet den 23. april 2008. pr. 1. juni repræsenterer DFP 25 % af volumen til Rose Poultry.

Vision:

DFP vil styrke udvikling af produktion og afsætning af gode danske kvalitets kyllinger i samarbejde med slagteriet. 
DFP vil arbejde for, at den gode og veludviklede slagtekyllingeproduktion bliver mere synlig for forbrugerne.
DFP tager aktion over for kilder til salmonellaforekomst, herunder eksotiske typer.
DFP vil søge at tilpasse organisationsarbejdet til et minimum, med få, meget aktive og synlige bestyrelses medlemmer indadtil, og en meget synlig sekretariatschef udadtil.
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