Kære ”Gamle” Juleand

Med EU's forestående tiltag vil det snart være en saga blot, at finde dig i en frysekumme uden at kunne se hvornår du ”rappede” sidste gang. Og godt for det tiltag, et tiltag vi hilser med tilfredshed. 
Formand Martin Daasbjerg

Dansk And
Det er sådan at samtlige ænder fra Dansk And – allerede i dag er forsynet med to opmærkninger: Et der oplyser om andens holdbarhed, Der er løbende måned + 2 år. Denne holdbarhed bliver der ikke ”ænd”ret ved. Takket være den helt specielle fryseteknik vi anvender, har vi ingen planer om forandring her. Vi har ligeledes hele vejen igennem forsynet vore danske ænder med en plastsnip i toppen af posen, hvor lukningen sidder, hvorpå slagtedatoen fremgår.

Vi vil tage plastsnippen op til overvejelse, for om muligt at gøre andens slagtedato endnu tydeligere for

Vore kunder, ud fra devisen: Vi ønsker at informere vore kunder så optimalt som overhovedet muligt.

I en ideel verden vil kunden kunne se umiddelbart i frysedisken hvor ægget er lavet, rugeriet, videre til den enkelte producent, hvilket slagterianlæg der har forestået slagteprocessen. Med tydelig datering på emballage, og når så vore kære kunder kommer tilbage til computeren kunne læse hvilke gode forhold

har anden haft under sin opvækst, hvilke etiske, dyrevelfærdsmæssige og moralske normer bliver der lagt til grund for dette produkt. Alt dette kan man læse meget mere om på www.danskand.dk. 

Omkring indfrysningen er det af afgørende betydning hvilken teknik der er til rådighed, jo hurtigere

Indfrysning, desto mindre iskrystaller kan der dannes i kødet, desto bedre bliver holdbarheden. Danske ande producenter anvender frysetunneller med ekstrem indfrysningskapacitet, der medfører dannelse af mikroskopiske Iskrystaller, med deraf følgende god holdbarhed, vi tester vore produkter med jævne mellemrum, og vil fortsat give en holdbarhed på løbende måned + 2 år på vore frosne produkter.

Trend mod ferske varer

Vi oplever i øvrigt en markant trend i markedet gående fra frosne andeprodukter til ferske varer. Dette hilser vi med stor tilfredshed, og vil selvsagt gøre vort allerbedste for at tilfredsstille vore kunders behov for ferske ænder og opskæringer igennem hele sæsonen, startende nu fra påske – gennem grillsæsonen, samt selvsagt frem imod de traditionelle højtider.

Vi glæder os til at møde vore kunder i øjenhøjde, og står som altid til rådighed med information og inspiration.

Med venlig hilsen
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